Cruciverba 57 - Pane e altro
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Orizzontale Verticale
1. L'equivalente italiano del croissant, spesso farcito con crema o 1. Nel film Il Padrino una delle frasi piti famose é: "Lascia la pistola,
marmellata. prendii...".
4.  Variante romana della pizza, leggera e di forma ovale. 2. La farina pit fine che da una consistenza setosa per preparare un
5. Bastoncini di pane allungati di Torino. impasto elastico e morbido. [4,2]
7. Un classico di Natale milanese pieno di uvetta e frutta candita. 3.  Tipo di pane bianco a forma di parallelepipedo, usato per fare toast
8. In Toscana si mangia questo tipo di pane tradizionale e tramezzini.
caratterizzato dalla totale assenza di sale nell'impasto a causa di 6.  Latavola dilegno su cui la nonna impasta a mano l'impasto.
un conflitto storico con Pisa. [4,7] 8.  Anche questo ¢ il termine per un negozio dove si vende il pane.
12.  Quila domenica mattina si prende un vassoio pieno di piccoli 9. La "madre" dell'impasto che da lievitazione e sapore. [7,5]
mignon per il pranzo in famiglia. 10.  Pane classico italiano con olio d'oliva come ingrediente. [4,3,4]
13.  Chicuoce il pane. 11.  Una torta salata ligure con uno strato di pasta per ogni anno di
14.  Una delizia pasquale a forma di uccello che simboleggia la pace. Cristo.
17. Questo pane nasce nel 1982 e ha una forma piatta e allungata 15.  Questi piccoli biscotti brutti sono pero buoni e contengono spesso
che ricorda una specie di scarpa. nocciole. [6,2,5]
21.  Poiché la pasta del pane non riusciva a lievitare a causa del 16. Questo dolce a forma di conchiglia di Napoli ha mille sottili strati.
vento, & nato questo pane a Genova. 18. ASiena si prepara questo dolce consistente con frutta secca, miele e
22. Questo santo e invocato dai fornai italiani come patrono. [4,7] spezie.
24.  Pasticcino italiano di pasta sfoglia con ripieno di crema dolce. 19. Nome generico per tutti i pasticcini piccoli; ideale per assaggiare un
25.  Dolci che si cuociono due volte, ideali con il caffe. po' di tutto.
26.  Un breve periodo di riposo in cui l'impasto si rilassa prima della 20. Anche questo & il termine per un negozio dove si vende il pane.
lavorazione successiva. 23. Disco di pasta rotondo condito con salsa, formaggio e altri
27. llvinoin cui il fornaio toscano ama intingere i suoi biscotti. [3,5] ingredienti.
28.  Un pane allungato che somiglia a una baguette, ma piu
compatto.
29. Una torta di farina di castagne della Toscana, spesso con pinoli

e rosmarino.

*[2,6] = due parole, una di due lettere e una di sei



